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Theaterstück für Kinder nach dem gleichnamigen Buch von Ulf Blanck und Boris Pfeiffer

DIE DREI ??? KIDS – DER SINGENDE GEIST
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Der singende Geist

GEISTER-GESANG
DAS RÄTSEL AUS DER UHR  

Das Feuer brennt und brennt,

die Menschheit rennt und rennt!

Doch Rocky Beach hat einen Retter,

der löscht bei jedem Wetter.

Der Held, er soll gefeiert werden,

darüber freuen sich die Erben.

Doch müssen sie zuerst bezeugen,

dass dieses Erbe ihnen ist zu eigen.

In ihrer Stimme liegt die Kraft

zu zeigen, sie sind ehrenhaft!

Denn nur wer ist von seinem Blute,

bekommt allein das ganze Gute!

Und dazu muss er seinem Herzen folgen

und landet bei den grünen Algen.

REZEPT FÜR TANTE MATHILDAS 
KIRSCHKUCHEN 

Wer Die drei ??? Kids kennt, kommt an ihm nicht vorbei – der berühmte Kirschkuchen 

von Tante Mathilda muss so lecker sein! Läuft dir da nicht auch jedes Mal das Wasser 

im Mund zusammen? Dann back ihn doch einfach nach!

DU BRAUCHST DAFÜR:

UND L

1. Die Kirschen aus dem Glas nehmen und in einem Sieb abtropfen lassen. Die Butter 

langsam schmelzen,  dann etwas abkühlen lassen und in eine Schüssel geben. Nach 

und nach erst den Zucker und dann die Eier einrühren. Mehl, Salz und Backpulver 

vermischen und mit in die Masse geben. Dann so viel Milch hinzugeben, dass der 

Teig ganz cremig wird. Pass dabei aber auf, dass er nicht zu flüssig wird!

2. Den Backofen auf 175°C ca. 10 Minuten vorheizen. Die Kuchenform (optimalerweise 

aus Kupfer!) mit ein wenig Butter einfetten, dann den Teig hineingeben und 

glatt streichen. Die abgetropften Kirschen darauf verteilen und etwas in den Teig 

eindrücken. Den Kuchen im Ofen bei 175°C (Mitte, Umluft 160°C) ca. 30-35 Minuten 

backen.

3. Den Kuchen aus dem Ofen holen und auskühlen lassen. Kurz vor dem Servieren mit 

etwas Puderzucker bestäuben. Du kannst als Highlight auch eine drei ???-Schablone 

dafür basteln! 

 Guten Appetit!

Rezeptidee von Dagmar Reichel, entnommen aus: Die drei ??? Kids - Der Kirschkuchendieb, © 2012, Franckh-Kosmos Verlags-GmbH & Co. KG, Stuttgart

125g Butter

125g Zucker
1 Prise Salz

200g Mehl

etwas 
Puderzucker

1 Glas Kirschen
ohne Steine

2-4 EL Milch
2 TL Backpulver

3 Eier


